
Información de alérgenos
Los 14 alérgenos de declaración obligatoria (anexo II del Reglamento (UE) 1169/2011). Pregunta a nuestro personal por la tabla completa plato a plato: está a tu disposición.

🌾
Gluten

🦐
Crustáceos

🥚
Huevos

🐟
Pescado

🥜
Cacahuetes

🫘
Soja

🥛
Leche

🌰
Frutos de cáscara

🥬
Apio

🟡
Mostaza

⚪
Sésamo

🍷
Sulfitos

🫛
Altramuces

🐚
Moluscos

Aviso: en nuestra cocina se manipulan los 14 alérgenos; no podemos garantizar la ausencia de trazas por contaminación cruzada. Si tienes alguna alergia o intolerancia, díselo antes de
pedir.
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Carta de alérgenos · Establecimiento: ______________________
Fecha de revisión: ____/____/______ · Responsable: ______________________ · Marca con una X el alérgeno que contiene cada plato como ingrediente.

Plato o
tapa Observacion
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Plato o
tapa Observacion

Real Decreto 126/2015, arts. 4 y 6.5: si la información se da de palabra, esta tabla debe existir en el local. TuWebLocal · somostuweblocal.es
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